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У підручнику викладено комплексну характеристику організації обслуговування в
закладах ресторанного господарства різних типів. Охарактеризовані вимоги до
виробничих та торговельних приміщень. Висвітлено характеристики посуду,
устаткування білизни. В посібнику приводяться основні види меню, правила подавання
холодних і гарячих закусок, страв і напоїв. Наведений детальний опис процесів
обслуговування, які використовуються в закладах ресторанного господарства при
здійсненні банкетів, прийомів, а також спеціальних форм обслуговування і
обслуговування в закладах ресторанного господарства різних типів. Значна увага
приділена особливостям обслуговування в готельно-туристичних комплексах та за
місцем роботи та навчання. Розкрито особливості організації дозвілля в ЗРГ.

  

Підручник призначений для студентів вищих учбчових закладів, коледжів, учнів
професійних навчальних закладів, також він буде корисний працівникам системи
ресторанного господарства, широкому колу читачів, які цікавляться особливостями
обслуговування в закладах ресторанного господарства.
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